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RESUMO: O presente trabalho teve como objetivo contextualizar e compreender a
importancia da implantacdo de medidas preventivas e precisas no aspecto do ramo
alimenticio, sobretudo, no Centro de Tecnologia de Alimentos do Instituto Federal
Baiano- Campus Urucuca BA, na qual possui diversas atividades com producdo em
lacteos, carneos e em derivados de hortalicas e demais, abordando dessa maneira a
seguranca no processamento de produtos do setor alimenticio, destacando a
relevancia de Normas Regulamentadoras que visam além de integridade fisica,
ambiente seguro e sadio para quem executa as atividades de maneira direta ou
indireta, com conscientizacdo e responsabilidade, através dos direitos, deveres e
obrigatoriedade por todas as partes de quem executa, na qual pode ser usada como
referéncia para aplicacdo de forma eficiente nas demais industrias da regiéo,
adotando medidas preventivas de forma responsavel.
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1 INTRODUCAO

A industria de Alimentos e Bebidas vem progredindo e desenvolvendo de
maneira significativa nas ultimas décadas, a demanda por produtos alimenticios de
qualidade aumentou substancialmente, como uma area dindmica e interligada na
geracdo de empregos. Por outro lado, tem aumentado os numeros de acidentes de
trabalho de forma alarmante e preocupante.

Um ramo que contém riscos e exposicOes diversas, como: ergondmicos,
biol6gicos, quimicos, fisicos e mecanicos, sdo necessarios adotar medidas
preventivas e destacar sua relevancia no processo de minimiza¢ao e conscientizagdo

para quem manipula o processamento diario.
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Gomez, Vasconcellos, Machado (2018, p. 1964) considera que

A saude do trabalhador configura-se como um campo de praticas e de
conhecimentos estratégicos interdisciplinares - técnicos, sociais,
politicos, humanos -, multiprofissionais e interinstitucionais, voltados
para analisar e intervir nas relacdes de trabalho que provocam
doencgas e agravos.

Diante desse contexto de dados e informagdes vinculadas entre o
processamento alimenticio e em contrapartida, o0 aumento significante de incidentes e
problemas complexos de acidentes de trabalho, comprometendo a integridade fisica
do trabalhador e sua saude fisica e psicoldgica, contextualizar em um Centro de
Tecnologia de Alimentos, como referéncia técnica para caracterizar as diversas
Normas Regulamentadoras que exerce acfes e medidas que contribuem
significativamente na reducdo eficiente de problemas é de suma notabilidade e
magnitude propor uma percepcao local para aplicar como parametro regional ou até

mesmo Nacional.

2 METODOLOGIA

O Centro de Tecnologia de Alimentos do IF Baiano- Campus Uruguca possui
uma estrutura de fabrica de alimentos que possibilita a hocdo e percepcdo de uma
industria de alimentos de portes maiores e com producdes mais intensas, ter uma
compreensao de quais medidas de Seguranca do Trabalho estdo sendo adotadas
para prevenir e inibir problemas complexos, interpretar e executar acdes de eficiéncia
e transparéncia permite que além de um ambiente seguro, promove a qualidade de
vida dos técnicos e manipuladores do processo, como dos Docentes que possibilitam
aulas praticas no local e seus respectivos discentes. Propor a insercdo de Normas
Regulamentadoras em diversos aspectos envolvidos em toda estrutura e processo,
facilita e contribui para o éxito das atividades executadas, com responsabilidade e
seguridade.

Através de visitas realizadas no local do CTA, percebeu-se as inumeras
aplicacoes das NRs (Normas Regulamentadoras) e outras que podem ser
implantadas para melhor prevencéo e contribuicdo na seguranca daqueles que estao

ao redor do local.
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Desse modo, foram feitos registros por meio de recursos como: videos e fotos,

contribuindo para analisar e verificar quais as NRs estdo sendo efetivamente inseridas
e quais de fato, pode ser introduzidas diante das visualizagGes e verificagoes.

O levantamento realizado focou e teve como objetivo uma andlise critica e
sugestiva sobre a realidade encontrada, avaliando os riscos potenciais de diversos
tipos, de conformidade e ndo conformidade, quais atividades sdo executadas, quais
as estruturas de equipamentos e maquinas se encontram no local, qual circulacéo de
pessoas no ambiente e ao redor, verificacao das sinalizagGes de forma correta e uso
de EPIs, entre outros recursos usados e fatores que possibilitaram a exploracdo dos

dados visuais e registrados.

3 RESULTADOS E DISCUSSOES

O estudo realizado percebeu que uma parte ampla do setor utilizado com
producdo e aulas praticas esta inserida medidas preventivas e de forma clara sobre
as Normas regulamentadoras, como as NR-03 de embargo ou interdicdo, NR-06 Uso
de EPIs, NR-13 Caldeiras, NR-14 Fornos, NR-26 Sinalizacdo e demais NRs de forma
evidente e interligadas.

Na NR-03 de Embargo ou Interdicéo, que implica na paralisagéo total ou parcial
de obras ou atividades, verificamos em um fogdo um processo de interdicdo por estar
tendo problemas na distribuicdo de gas para execucéo de atividades no aquecimento
gue contribui nos processos de producéo.

Na NR-06 de Equipamentos de Protecdo Individual (EPI), ficou evidente e
perceptivel as placas de sinalizacdo sobre suas obrigatoriedades e no local a
utilizacéo feita por docentes de aulas praticas, discentes que participam, técnicos que
estdo na monitoracdo e processamento, sendo alguns dos equipamentos usados:

botas, luvas e mascaras.

Revista Velho Chico, Bom Jesus da Lapa (BA), v. 02, n. 01, p. 57 - 63 Dez/2022
59|Péagina



Revi staVQl ho INSTITUTO FEDERAL

O .
Baiano
‘ : h I ' o Campus Bom Jesus da Lapa

Figura 1 — Interdicdo em fogao Figura 2 — Alerta de Uso de EPIs.

Fonte: Pesquisa de campo (2022)

Fonte: Pesquisa de campo (2022)

Na NR-13 de Caldeiras, Vasos de pressédo, Tubulacdes e Tanques Metélicos
de Armazenamento, pode-se perceber no uso das caldeiras que contém as
respectivas informacdes exigidas pela NR na qual retrata em sua placa frontal sobre
0 seu potencial e capacidade de producdo de vapor, ano de fabricacao, fabricante e
demais caracteristicas.

Na NR-26- Sinalizacdo de Seguranca- retrata sobre a comunicacéo de seguranca, a
fim de indicar os perigos existentes e riscos que podem ser gerados, com cores que
identificam e interpretam cada situagdo, com palavras de adverténcia, frases de

perigo, precaucao e informacdes suplementares.

Figura 3 — Placa frontal de caldeira Figura 4 — Sinalizacdes de seguranca

Fonte: Pesquisa de campo (2022) Fonte: Pesquisa de campo (2022)
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Dessa forma com alguns exemplos citados da utilizacdo pratica e explicita,

percebe-se certa insercdo da Seguranca do Trabalho, embora com algumas medidas
e normas ndo sendo executadas da maneira mais ordena possivel e com falhas em
alguns aspectos, mas foi possivel identificar a maioria das Normas Regulamentadoras
aplicadas, a fim de retratar a suma importancia no ambito de processamento, no qual
envolve equipamentos, recursos humanos, maquinarios e geracdo de riscos
constantes. A tomada de medidas e incentivos para os discentes, docentes e técnicos
inseridos nesse processo é bastante valido para que possam enxergar as dimensdes
dessas disposic6es com finalidade em servicos laborais e segmentos econémicos.
Contribuindo para a revisédo da bibliografia técnica e sobre suas respectivas atuacées

de maneira aplicada e contextualizada.

4 CONSIDERACOES FINAIS

Diante das visitas realizadas e registros percebidos, ficou de maneira clara e
objetiva propor alternativas que de fato, possa integrar e possibilitar a seguranca e
prevencao de acidentes tanto local quanto fisica.

A analise feita e visualizada em local percebeu-se que de fato, o CTA do IF
Baiano- Campus Urucuca BA, pode propor melhoria e integrar as Normas
Regulamentadoras de maneira mais eficiente, preventiva e corretiva, fazendo
levantamentos da importancia desses dados e insercdes para atuar como referéncia
regional, no aspecto além da qualidade de produtos alimenticios produzidos, propor
instrucdes e parametros que conscientize o publico interno sobre a importancia da
Seguranca do Trabalho na prevencao de acidentes e o publico externo, atuando com
conscientizagéo, referencial e exemplo.

A conclusdo de analise desse estudo pode propor intensificacdo nas
discussbes da construcédo e melhores condicBes no meio ambiente de trabalho, tendo
em vista o crescente cenario de incidentes, promover alternativas de reducdo desses
impactos negativos na industria alimenticia, com planejamento, organizacdo e agao
positiva na integridade fisica, local e educacional.

Faz-se necesséario uma constante capacitagdo do publico interno e externo,
implantar cursos e palestras de conscientizacdo, prevencao e capacitacao, utilizando

recursos como SIPAT (Semana Interna de Prevencéo de Acidentes do Trabalho), Abril
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Verde, com temas sobre uso correto de EPIs, acidentes de trabalho, importancia dos

EPCs, de forma que possa ser referencial no aspecto de saude, integridade fisica e
estrutural no ramo alimenticio e educacional, envolvendo empresas, trabalhadores e

gestao governamental.
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